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BSTM
Uygulama:  

Anta Serisi Dekantörler, malaksörden gelen zeytin hamurunun sürekli olarak işlenmesi ve 
yağ fazının pirinadan ayrıştırılması için kullanılır. Sistem, iki fazlı çalışma prensibiyle prosese su 
ilavesi yapılmadan yağ ve pirina çıkışı sağlar. 

Su ilavesiz çalışma, karasu oluşumunu önler, su tüketimini azaltır ve zeytinyağının doğal 
bileşenlerinin su fazına geçmesini sınırlandırır. Böylece daha sade, daha temiz ve ürün kalitesini 
destekleyen bir üretim süreci elde edilir. 

Anta Serisi, farklı zeytin çeşitleri, hamur yapıları ve sezon koşullarına uyum sağlayacak 
şekilde geliştirilmiştir. Geç hasat Gemlik zeytinlerinde dahi su verilmeden başarılı sıkım ve 
ayrıştırma performansı sunar. 

Yüksek ayrıştırma verimi sayesinde pirinada kalan yağ miktarı minimumda tutulur. Berrak 
veya tortulu yağ çıkışı seçenekleri ise üretim hedeflerine göre esnek kullanım sağlar. 

Faydaları:  

• Patentli konveyör tasarımı 
Özel helezon geometrisi, hamurun tambur içerisindeki hareketini düzenler ve ayrıştırma 
süresini artırır. 

• Patentli Dinamik Yağ Çıkışı Ayarı 
Anta 320 ve 420 modellerinde yağ çıkış noktası makine çalışırken ayarlanabilir. Bu özellik, farklı 
hamur yapılarında berraklık ve proses kontrolü sağlar. 

• Su ilavesiz iki fazı proses 
Zeytin hamuru, su verilmeden yağ ve pirina olarak ayrıştırılır; karasu oluşumu önlenir. 

• Farklı proseslere uyum 
Üretim hedeflerine göre berrak veya tortulu yağ çıkışı tercih edilebilir. Farklı hasat 
dönemlerinde ve proseslerde esneklik sağlar. 

• Geç hasat Gemlik zeytinlerinde başarılı çalışma 
İşlenmesi zor hamurlarda dahi su ilavesi olmadan stabil sıkım ve ayrıştırma sağlar. 

• Pirinada düşük yağ kaybı 
Daha aromatik, daha stabil ve kaliteli yağ elde etmek için tasarlandı. 
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Anta’yı Farklı Yapan Nedir? 

Zeytinyağı üretiminde ayrıştırma performansı, yalnızca kapasiteyi değil; yağın berraklığını, 
verimini ve prosesin sürdürülebilirliğini de doğrudan etkiler. 

Standart dekantörlerde sabit konveyör geometrisi ve sabit yağ çıkış noktaları, farklı zeytin 
türlerinde aynı performansı elde etmeyi zorlaştırır. 

BSTM Anta, bu süreci iki önemli patentli teknoloji ile yeniden tanımlar: 

BSTM’ye Ait Patentli Konveyör Tasarımı 

• Zeytin hamurunu etkin ayrıştırma için gerekli G kuvvetine ulaştırır 

• Hamurun tambur içerisindeki hareketini optimize eder 

• Yağ fazının pirinadan ayrılmasını maksimum seviyeye taşır 

• Pirinada kalan yağ miktarını minimuma indirir 

• Ekstraksiyon verimini arttırır 

BSTM’ye Ait Patentli Dinamik Yağ Çıkış Ayarı 

• Dekantörün çalışırken yağ çıkış noktalarının pozisyonu ayarlanabilir 

• Ürün karakterine göre berraklık optimize edilir 

• Farklı zeytin çeşitleri ve hasat dönemlerinde aynı makineyle esnek üretim imkânı sağlar 

 

Anta, patentli teknolojileri ile farklı koşullarda çalışırken aynı 
kaliteyi elde etmeyi sağlar ve bunu yaparken verimde kazanç 
sağlarken, kullanıcıya daha önce görülmemiş bir esneklik tanır. 
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Tasarım: 

Anta Dekantör Serisi, zeytin hamurunun yağ ve pirina olarak iki faza ayrılması için 
tasarlanmış yatay santrifüj sistemidir. Proses boyunca hamura su ilave edilmeden çalışacak 
şekilde yapılandırılmıştır. 

Makine; yüksek hızda dönen tambur, tambur içerisinde farklı hızda hareket eden konveyör, 
hareketli besleme borusu ve yağ ile pirina çıkış bölümlerinden oluşur. Tek motorlu tahrik 
sistemi, tambur ve konveyör hareketinin ortak bir mekanik yapı üzerinden yönetilmesini sağlar. 

Hareketli giriş borusu, zeytin hamurunun tambur içerisine istenen noktadan ve kontrollü 
şekilde beslenmesine imkân tanır. Bu yapı, hamurun tambur içerisinde doğru bölgeye 
aktarılmasını ve ayrıştırma sürecine düzenli şekilde dâhil edilmesini sağlar. 

BSTM’ye ait patentli konveyör geometrisi, zeytin hamurunun tambur içerisinde izlediği yolu 
ve katı fazın çıkışa doğru taşınmasını düzenler. Konveyör ile tambur arasındaki diferansiyel hız, 
motor devri ve kasnak oranları üzerinden proses koşullarına göre ayarlanabilir. 

Anta 320 ve Anta 420 modellerinde bulunan patentli dinamik yağ çıkış sistemi, yağ çıkış 
noktasının makine çalışırken değiştirilmesine imkân tanır. Böylece ürün çıkış karakteri, üretim 
durdurulmadan proses şartlarına göre ayarlanabilir. 

Modüler gövde yapısı ve erişilebilir bileşenler, bakım, temizlik ve servis işlemlerinin daha kısa 
sürede gerçekleştirilmesine yardımcı olur. Aşınmaya maruz kalan bölgelerde kullanılan 
güçlendirilmiş parçalar, yoğun sezon koşullarında güvenilir çalışma sağlar. 

Çalışma Prensibi: 

Malaksasyon işlemi tamamlanan zeytin hamuru, hareketli giriş borusu üzerinden tambur 
içerisine kontrollü şekilde beslenir. Hamura su eklenmez ve ayrıştırma iki fazlı sistem içerisinde 
gerçekleştirilir. 

Tambura giren hamur, tamburun dönüş hızına ulaştırılarak santrifüj kuvvetinin etkisine alınır. 
Yoğunluk farkı nedeniyle katı faz tamburun dış çeperine yönelirken, yağ fazı iç bölgede ayrışır. 

Tamburdan farklı hızda dönen konveyör, dış çeperde biriken pirinayı sürekli olarak katı 
çıkışına taşır. Ayrışan yağ ise yağ çıkış bölümünden alınır. 

Anta 320 ve Anta 420 modellerinde yağ çıkış noktası, üretim sırasında dinamik olarak 
ayarlanabilir. Konveyör ile tambur arasındaki diferansiyel hız ve besleme debisi değiştirilerek 
proses, zeytin çeşidi ve hamur karakterine göre yönetilebilir. 
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Teknik Çizimler: 

 

Teknik Özellikler: 

 

Model Motor Gücü Tambur Çapı Berrak Yağ Çıkışı (saat/gün) Tortulu Yağ Çıkışı (saat/gün) 

Anta 131 3 kW 131 mm 100-150 kg / 2.4-3.6 ton 200-250 kg / 4.8-6 ton 

Anta 150 3,8 kW 150 mm 250-300 kg / 6-7.2 ton 400-500 kg / 9.6-12 ton 

Anta 203 5,5 kW 203 mm 400-450 kg / 9.6-11 ton 600-700 kg / 14.4-16.8 ton 

Anta 250 7,5 kW 252 mm 700-850 kg / 16.8-20 ton 1100-1300 kg / 26.4-31.2 ton 

Anta 270 11 kW 270 mm 1100-1250 kg / 26.4-30 ton 1500-2000 kg / 36-48 ton 

Anta 320 15 kW 320 mm 1400-1750 kg / 33.6-42 ton 2200-3000 kg / 52.8-72 ton 

Anta 420 22 kW 420 mm 1900-2200 kg / 45.6-52.8 ton 3000-3700 kg / 72-88.8 ton 
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