DEKANTOR SERISI

ANTA




BSTM

Anta Serisi Dekantorler, malaksorden gelen zeytin hamurunun surekli olarak islenmesi ve
yag fazinin pirinadan ayristirilmasi i¢in kullanilir. Sistem, iki fazli calisma prensibiyle prosese su
ilavesi yapilmadan yag ve pirina ¢ikisi saglar.

Uygulama:

Su ilavesiz ¢alisma, karasu olusumunu onler, su tuketimini azaltir ve zeytinyaginin dogal
bilesenlerinin su fazina gegmesini sinirlandirir. Boylece daha sade, daha temiz ve urun kalitesini
destekleyen bir uretim sureci elde edilir.

Anta Serisi, farkli zeytin ¢esitleri, hamur yapilar ve sezon kosullarina uyum saglayacak
sekilde gelistiriimistir. Ge¢ hasat Gemlik zeytinlerinde dahi su verilmeden basarili sikkim ve
ayristirma performansi sunar.

Yuksek ayristirma verimi sayesinde pirinada kalan yagd miktari minimumda tutulur. Berrak
veya tortulu yag cikisi secenekleri ise uretim hedeflerine gore esnek kullanim saglar.

Faydalari:

e Patentli konveyor tasarimi
Ozel helezon geometrisi, hamurun tambur icerisindeki hareketini diizenler ve ayristirma
suresini artirr.

e Patentli Dinamik Yag Cikisi Ayari
Anta 320 ve 420 modellerinde yag ¢ikis noktasi makine ¢alisirken ayarlanabilir. Bu ozellik, farkh
hamur yapilarinda berraklik ve proses kontrolu saglar.

e Suilavesiz iki fazi proses
Zeytin hamuru, su verilmeden yag ve pirina olarak ayristirilir; karasu olusumu onlenir.

e Farkli proseslere uyum
Uretim hedeflerine gore berrak veya tortulu yad cikisi tercih edilebilir. Farkli hasat
donemlerinde ve proseslerde esneklik saglar.

e Gecg hasat Gemlik zeytinlerinde basarili galisma

Islenmesi zor hamurlarda dahi su ilavesi olmadan stabil sikim ve ayristirma saglar.
¢ Pirinada duisuk yag kaybi

Daha aromatik, daha stabil ve kaliteli yag elde etmek icin tasarlandi.
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Zeytinyagdi uretiminde ayristirma performansi, yalnizca kapasiteyi degil; yagin berrakligini,
verimini ve prosesin surdurulebilirligini de dogrudan etkiler.

Anta’yi Farkli Yapan Nedir?

Standart dekantorlerde sabit konveyor geometrisi ve sabit yagd ¢ikis noktalar, farkli zeytin
turlerinde ayni performansi elde etmeyi zorlastirr.

BSTM Anta, bu sureci iki onemli patentli teknoloji ile yeniden tanimlar:
BSTM'ye Ait Patentli Konveyor Tasarimi

e Zeytin hamurunu etkin ayrnistirma igin gerekli G kuvvetine ulastirir
e Hamurun tambur igerisindeki hareketini optimize eder

e Yag fazinin pirinadan ayrilmasini maksimum seviyeye tasir

¢ Pirinada kalan yag miktarini minimuma indirir

e Ekstraksiyon verimini arttirir

BSTM'ye Ait Patentli Dinamik Yag Cikis Ayari

e Dekantorun galisirken yag ¢ikis noktalarinin pozisyonu ayarlanabilir
e Uriin karakterine gore berraklik optimize edilir
e Farkli zeytin gesitleri ve hasat donemlerinde ayni makineyle esnek Uretim imkani saglar

A-A KESIDI

Berrak Yag Cikisi
Filtreye girmeye veya
tiketime hazir yag

Tortulu Yag Cikisi
Seperatore girmesi gereken,
kahverengimsi, kati parcalari
ve zeytin suyu iceren yag

Anta, patentli teknolojileri ile farkh kosullarda ¢alisirken ayni
kaliteyi elde etmeyi saglar ve bunu yaparken verimde kazang
saglarken, kullaniciya daha once goriilmemis bir esneklik tanir.
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Anta Dekantor Serisi, zeytin hamurunun yag ve pirina olarak iki faza ayrimasi igin
tasarlanmis yatay santrifuj sistemidir. Proses boyunca hamura su ilave edilmeden c¢alisacak
sekilde yapilandiriimistir.

Tasarim:

Makine; yuksek hizda donen tambur, tambur igcerisinde farkl hizda hareket eden konveyor,
hareketli besleme borusu ve yag ile pirina ¢ikis bolumlerinden olusur. Tek motorlu tahrik
sistemi, tambur ve konveyor hareketinin ortak bir mekanik yapi uzerinden yonetilmesini saglar.

Hareketli giris borusu, zeytin hamurunun tambur icerisine istenen noktadan ve kontrollu
sekilde beslenmesine imkan tanir. Bu yapi, hamurun tambur igerisinde dogru bolgeye
aktarilmasini ve ayristirma surecine duzenli sekilde dahil edilmesini saglar.

BSTM'ye ait patentli konveyor geometrisi, zeytin hamurunun tambur igerisinde izledigi yolu
ve kati fazin ¢ikisa dogru taginmasini duzenler. Konveyor ile tambur arasindaki diferansiyel hiz,
motor devri ve kasnak oranlari Uzerinden proses kosullarina gore ayarlanabilir.

Anta 320 ve Anta 420 modellerinde bulunan patentli dinamik yag cikis sistemi, yag cikis
noktasinin makine galisirken degistiriimesine imkan tanir. Boylece urun ¢ikis karakteri, Uretim
durdurulmadan proses sartlarina gore ayarlanabilir.

Moduler govde yapisi ve erisilebilir bilegsenler, bakim, temizlik ve servis islemlerinin daha kisa
surede gergeklestiriimesine yardimci olur. Asinmaya maruz kalan bolgelerde kullanilan
guglendirilmis parcgalar, yogun sezon kosullarinda guvenilir galisma saglar.

Calisma Prensibi:

Malaksasyon islemi tamamlanan zeytin hamuru, hareketli giris borusu uzerinden tambur
icerisine kontrollu sekilde beslenir. Hamura su eklenmez ve ayristirma iki fazli sistem igerisinde
gergeklestirilir.

Tambura giren hamur, tamburun donus hizina ulastirilarak santrifuj kuvvetinin etkisine alinir.

Yogunluk farki nedeniyle kati faz tamburun dis geperine yonelirken, yag fazi i¢ bolgede ayrisir.

Tamburdan farkli hizda donen konveyor, dis ¢ceperde biriken pirinayi surekli olarak kati
cikisina tasir. Ayrisan yag ise yag ¢ikis bolumunden alinir.

Anta 320 ve Anta 420 modellerinde yag ¢ikis noktasi, uretim sirasinda dinamik olarak
ayarlanabilir. Konveyor ile tambur arasindaki diferansiyel hiz ve besleme debisi degistirilerek
proses, zeytin ¢esidi ve hamur karakterine gore yonetilebilir.
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Teknik Cizimler:

Teknik Ozellikler:

Model Motor Glicli Tambur Capi Berrak Yag Cikigi (saat/giin) Tortulu Yag Cikisi (saat/glin)
Anta 131 3 kW 131 mm 100-150 kg / 2.4-3.6 ton 200-250 kg / 4.8-6 ton
Anta 150 3,8 kW 150 mm 250-300 kg / 6-7.2 ton 400-500 kg / 9.6-12 ton
Anta 203 5,5 kW 203 mm 400-450 kg / 9.6-11 ton 600-700 kg / 14.4-16.8 ton
Anta 250 7,5 kW 252 mm 700-850 kg / 16.8-20 ton 1100-1300 kg / 26.4-31.2 ton
Anta 270 11 kW 270 mm 1100-1250 kg / 26.4-30 ton 1500-2000 kg / 36-48 ton
Anta 320 15 kW 320 mm 1400-1750 kg / 33.6-42 ton 2200-3000 kg / 52.8-72 ton
Anta 420 22 kW 420 mm 1900-2200 kg / 45.6-52.8 ton 3000-3700 kg / 72-88.8 ton
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